
CARTE DES BOISSONS
De la fraîcheur à la plage

Bar-Restaurant Saison2

Promenade de la Plage
www.saison-2.fr

Saison2 s’engage et soutient 

Coupes glaçées «glace artisanale»      7,50€ 
Banana Split +2€: banane, morceaux de moelleux, fraises fraîches, glaces 
vanille, chocolat et crème fouettée (Banana, vanilla ice cream, chocolate and 
burn sugar, burn sugar sauce and whipped cream

Saison2 : glaces nougat, caramel, vanille, sauce caramel beurre salé, 
crème fouettée Nougat ice cream, caramel, vanilla, salted butter caramel, whipped 
cream

Café ou Chocolat liégeois : glaces café ou chocolat, vanille, sauce cho-
colat, chantilly Coffee or chocolate ice cream, vanilla, chocolate sauce, whipped 
cream

La Normande +1€ : sorbet pomme, sorbet citron, calvados, apple 

sorbet, lime sorbet, calavados

Colonel : glace citron vert, vodka Lime sorbet, vodka

Dame blanche : glace vanille, sauce chocolat, crème fouettée Vanilla ice 
cream, chocolate sauce

Coupe 1 boule / scoop of ice cream : 2,50€ • Coupe 2 boules / scoops of ice 

cream : 4,00€ Coupe 3 boules / scoop of ice cream 6,00€ •  Suppl. crème 
fouettée ou sauce chocolat ou caramel + 0,50€ / parfums : vanille, cara-

mel beurre salé, chocolat noir ou blanc, fraise, citron, café, cassis, pistache, 
pomme, nougat, rhum-raisin, praliné

Gaufre Sucre 3,50€  Gaufre Pâte à tartiner 4,00€

Gaufre Caramel 4,00€  Gaufre chocolat maison 4,00€

Crème fouettée : supp 0,50€

Banane ou fraise ou boule de glace supplément 1€

envie d’une gaufre ? (jusqu’à 18h)

Une gourmandise ?

Nos assiettes apéro
• L’assiette de la mer : Bulots, crevettes, saumon gravelax  
12€
• Terrine Henaf poulet, canard, bœuf 6€ 
• Caviar de tomate Henaf 6€  
• Assiette de fromages normands 9€
• Le Bol de crudités sauce blanche 5€
• Frito misto : Mozza sticks, Chili Cheese, Beignets de 
calamars 9€
• Tataki de bœuf sauce chimichuri 9€   
• Encornet ail & citron vert 8€
• Saucisson 6€
• Burrata petit légume 9€ 
• Croque monsieur sur le pouce 9€
• Enchilladas 9€
• Assiette de frites 4€ 
• Assiette de gravelax 10€
• Assiette d’huîtres selon arrivage x 6 : 14,80€ ou x 12 :28,80€ 

2 pintes de bières au choix 
+ 1 saucisson ou terrine

Formule apéro :
 20€ 

Les Vins Blancs / White wine  12,5cl  75cl

Greg et Juju (Colombard, fruité)    5,00€  23,00€
Les pieds dans le sable IGP les landes    24,00€
Chardonnay Laballe      25,00€ 

Les Vins Rouge / Red wine   12,5cl  75cl

Côtes du Rhône Saint Cosme 2020   5,00€  24,00€ 
St Chinian Chateau Viranel Intuition tradition 2018   27,00€
Vina Zorzal Garnache       25,00€
      

Les Vins Rosé / Rosé wine     75cl   

Côtes de Provence LOU 2021       22,00€

Les Pichets / Blanc, Rosé Pays d’Oc  12cl 25cl  50cl   

Petit Pont       5,00€ 8,00€ 15,00€
 

Les Eaux / Water

«l’eau qui pique» Badoit  50cl 4,00€  100cl 6,20€  
«l’eau qui pique pas» Evian 50cl 4,00€  100cl 6,20€ 
 



Boissons Fraîches / Cold drinks

Jus de Fruits Granini : orange, abricot, fraise, ananas, 
pomme, tomate. Fruit juices (orange, apricot, 

strawberry, grapefruit, pineapple, apple, tomatoe).     20cl 3,50€

Coca Cola - Coca Zéro  - Perrier      33cl 3,60€
Orangina - Fuzetea - Schweppes - Schweppes hibiscus  25cl  3,60€

Diabolo Syrup with limonade      25cl 3,00€
       50cl  5,50€
Limonade       25cl 2,90€
       50cl   5,30€

Sirop à l’eau (grenadine, fraise, citron, violette, banane, menthe,  25cl 240€
cerise, coco, cassis, pêche, kiwi) syrup with water (grenadine, strawberry,  50cl 4,00€
lemon, violet, banana, mint, cherry, coconut, blackcurrant, kiwi.  

  

Cidre LH       33cl 6,00€
Cidre LH       75cl 15,00€

Boissons Chaudes / Hot beverages

Expresso kimbo    1,80€ Noisette   2,00€

Double Expresso   3,50€ Décaféïné 2,00€

Double Décaféïné  4,00€ Petit crème Espresso wiht hot milk      2,00€

Gd crème Double Espresso with hot milk  4,00€ Chocolat chaud Hot chocolate     4,00€

Chocolat Viennois Chocolate chantilly 5,00€ Café Viennois Expresso chantilly 4,50€

Cappuccino Cappucino  4,00€ Thé à la menthe Maison  4,00€

Thé Aromatisé vert, Fruits rouges, Menthe, Ceylan Earl Grey Flavoured tea  

2,80€

Bières en pression / Draft beers

Heineken silver    25cl 3,60€  50cl 7,00€  1L 10,00€

Normand Ale blanche yuzu 25cl 4,80€  50cl 8,50€  1L 12,00€

IPA Lagunitas    25cl 4,80€ 50cl 8,50€  1L 13,00€ 

Ciney      25cl 4,50€ 50cl 8,00€ 1L 13,00€

Pélican     25cl 4,80€ 50cl 8,50€  1L 13,00€ 

Bière du moment  (voir au bar)  
Monaco    25cl 3,80€ 50cl 7,20€  1L 11,00€

Bière Sirop    25cl 3,80€ 50cl 7,20€  1L 11,00€
 

Bières en bouteilles / Flavoured beers

Normand’Ale   33cl 6,00€  Desperados 33cl  6,00€

Mort Subite Kriek   33cl 6,00€  Heineken 0 (sans alcool)  33cl    5,00€ 

Apéritifs

Kir vin blanc 12cl  5,50€  Kir Royal 12cl  11,50€

Champagne 12cl  10,00€  Rhum soda 12cl 7,00€

Vermouth blanc ou rouge4cl  7,50€  Ricard  2cl 4,00€ 

Vodka soda 12cl  7,50€  Whisky soda 12cl 7,50€

Pastis Havrais 2cl 4,50€   Américano maison 12cl 8,00€

l’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Mocktails  25 cl     7,50€

L’Amazone : Jus de citron vert, jus de pomme, jus de fraise

Virgin mojito  Citron vert, menthe, cassonade, Perrier

Virgin pina colada Jus d’ananas, purée de coco

Virgin planteur : Jus d’ananas, jus d’orange, jus de citron vert, sirop de 
vanille, muscade

Spritz sans alcool : Vennezio spritz 

Boissons à partager    1 Litre

Spritz : Aperitivo, Prosseco ,Eau gazeuse

Sex on the beach 30€ :Vodka, Crème de pêche, Jus d’Ananas ,Jus de 
cranberry

Sangria cava 25€ Gin, Prosecco, Jus d’orange, fraise fraîches eau 
gazeuse

Jaune lemon 20€ Ricard,pulco,orgeat,eau

Cantarito 30€ Tequila, citron vert, Jus d’orange, Jus de pamplemousse, 
Limonade, sel, piment

La Case à Rhum Vieux 4 cl      

Diplomatico, Clément VSOP, Bayou, Pacto Navio.....

La Case à Calvados 4 cl       

Château Dubreuil, Dupont, Coquerelle,...

La Case à Whisky 4 cl       

Aberlour, Chivas, Jack Daniel’s, Jameson,... 

Digestifs 4cl

Get 27, 31  7,00€  Baileys   7,00€

Shooters 2cl

Madeleine, fraîcheur 3,5€  Les 10 à 30,00€
Jagger Bomb 6,00€ 
Baby guinnesse, springbock, Teq paf 4,00€

Champagne / Champagne Léon Lucien 75cl    60,00€ 

Vin au verre 12cl / Wine by the glass
Blanc / Rouge / Rosé Pays d’Oc      4,50€
Vin moelleux Demoiselle Laballe     4,50€ 

Vous êtes plusieurs ? 
pensez à nos cocktails à partager au Litre

Pensez à demander les gins, whisky,  
rhum et calva du bar

Shooters 3,50€ le verre /La rampe de 10 Shooter’s 30€

Ecocup consigné : 1€

Nos Cocktails by Saison 2 25 cl             9,00€
Alcoholic cocktails 25 cl

« Mojito » Havana 3 ans, Havana especial, Citron vert, menthe,  

Cassonade, Perrier, Angostura.
Essayer le mojito Fruits rouges, mangue, coco, Ananas, Passion +1 €
Version Royal + 2€

« Les mules » Citron, Angostura, Ginger beer  :

- le Dark’n Stormy » au Sailor jerry, 

- le Moscow» à la vodka,

- le London» au Gin,

« Maï Taï » saint james ambré, saint james blanc, triple sec, jus de 
citron vert, sirop d’orgeat  

« Piña Colada » rhum blanc, purée de coco, ananas
 

« Planteur » Saint james ambré, jus de citron, jus d’orange,  
jus d’ananas, Sirop de,vanille

« Sex on the Beach » Vodka biala, crème de pêche, jus d’ananas, jus 
de cranberry 
 

« Short drinks » 20cl 
    
« Jaune Lemon » Ricard, pulco, sirop d’orgeat, eau 6,50€

« Caïpirinha » 5cl cachaça, citron vert, sucre  9,00€  
Cachaca, lime, sugar Essayez la Caïpirinha Fruits Rouges, Mangue, Ananas ou Passion

« Ti Punch » 4cl Rhum, citron vert, sucre de canne 9,00€

« Old fashioned » Bourbon, angoustura, sucre blanc 9,00€

« Gin Tonic »     10,00€ 

5cl gin, schweppes premium nature ou hibiscus 
Gin, tonic 

« Spritz » 25cl 
    
« Classic Apéritivo »      8,00€
Apéritivo, prosecco, eau gazeuse 

« L’italicus »       9,00€
Liqueur de bergamote, eau gazeuse, proseco, citron vert 

« Hugo spritz »      11,50€ 
Liqueur de sureau, prosecco, menthe, citron vert,  
sirop de litchi, eau gazeuse


